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Liage du Roussilljon

I.M.L - Institut Méditerranéen du Liege M Albera signifiant Alberes en Catalan, il était tout naturel
Partenaire depuis 2011 pour le Domaine de passer sur les bouchons Diam en liege
Créé en 1993, U'IML a pour mission de préserver et du Roussillon, dont le liege est récolté dans le massif des
communiquer le savoir-faire subericole et revaloriser Albéeres, entre autres.
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Alexandre Rieu, Propriétaire de la Maison Albera
www.maison-albera.com

la subéraie francaise.
www.institutduliege.com
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ASL Suberaie Catalane .:EEHH ” Le plus important pour moi c’est 'environnement et
Partenaire depuis 2012 e '’économie locale. Cette démarche allie les 2 aspects.
Créée en 2002, cette association a pour objectif de A 'époque, les viticulteur utilisaient le liege le plus proche
remettre en production les suberaies des Pyrénées- de Uexploitation pour boucher leur vins. Il était donc logique
Orientales et de commercialiser le liege de ses pour le Domaine Treloar d’utiliser les bouchons Diam liege
adhérents. du Roussillon.
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o . Jonathan Hesford, Domaine Treloar
+ 110 propriétaires adhérents e e elcaream

+ 3200 ha en gestion

Diam Bouchage participe a la sensibilisation LIEGE LIEGE LIEGE
du grand public et a la sauvegarde des métiers _DUROUSSILLON = DEPROVENCE __ DE CORSE
traditionnels du liege au travers du musée du liege C
de Maureillas. En collaboration avec les équipes du

musée, une société Cérétane a travaillé a la mise

en place d’une salle intitulée « de la fabrication d’un

bouchon au travail du vigneron ».

NOTRE ENGAGEMENT

ECONOMIE

Valoriser le liege en achetant ce noble matériau a un
prix favorable et ainsi permettre au secteur de vivre de
leur métier et investir dans Uentretien primordial des
foréts.

ENVIRONNEMENT

Participer a la sauvegarde de notre biodiversité grace
au développement des foréts de chénes-lieges dont
l'entretien permet de lutter contre les incendies.

CULTURE

Redonner vie au métier et au savoir-faire traditionnels
des leveurs de liege francais en s’associant & des
programmes de formations.

COMMUNICATION

Promouvoir aupres de nos clients et des
consommateurs la valeur agjoutée du liege de nos
régions pour créer un cercle vertueux liegeur -
bouchonnier - viticulteur - consommateur.
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